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Industribakeren –
mye automatisert

Håndtverksbakeren 
– mer fingerfølelse

Hjemmebaking –
svak elting og lang 

liggetid
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HVILKE MEL- OG KORN KVALITETER 
ETTERSPØRRES?

• Utgangspunktet vårt er å tilby mel som innehar de egenskapene som 
skal til for å dekke markedets behov

• Det betyr at vi må ha stabil tilgang til en bredde av kornkvaliteter som 
gjør det mulig å oppnå dette
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KVALITET OG VURDERING AV KORNHØSTEN

• Utgangspunkt i den norske avlingen: egenskaper og mengde

• Hveteprøver fra nærliggende land 

• Analyse & baking

• Vurdering av egenskap og kvalitet på import mot det norske

• Komplettere det norske kornet

• Søk etter tilsvarende korn, når volum ikke finnes i Norge
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KORNBLANDINGER
– NYE UTFORDRINGER FOR HVER AVLING
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Farinogramm gir svar på melets vannopptak og eltetoleranse. God eltetoleranse vises ved en lang
horisontal kurve. Høyt protein og hard hvete har positiv effekt på melets vannopptak.
Vannopptaket er viktig for brødets saftighet og bakerens økonomi.

Ekstensogramm viser deigens strekkevne i cm (horisontal akse) og strekkmotstand BU6 (vertikal
akse). Høyden på kurven (strekkmostand) har betydning for brødvolumet. Kombinasjonen av høyde
på kurven og strekkevnen gir et mel med godt bakevolum og god robusthet til å tåle tilsetninger av
frø og lignende råvarer som ikke har bakeevne. 

Klasse 2

Klasse 4
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NM’S UTFORDRING OG BEHOV:

• God dialog med våre kunder 

• Kundeønsker og behov 

• Norsk baketradisjon

• Produkt miks

• Krav om jevn kvalitet på ferdigvare og derved råstoff

• Jevn tilgang av råstoff

• Male egenskaper

• Økonomi og konkurransekraft
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FELLES MÅL FOR AKTØRENE I BRANSJEN

• Mest mulig forutsigbart

• Minst mulig variasjon fra leveranse til leveranse

• Minst mulig endring på kornresepter

• Riktig sortering!

• Jevnhet gjennom hele verdikjeden
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HVA SKAL TIL FOR Å BRUKE MER NORSK KORN ?
• Mottaks- og sorteringskapasitet + nok lagringsplass
• Overlagring – dynamisk ordning for sikre jevn tilgang på hvete som gir jevnhet og 

forutsigbarhet
• Øke hvetedyrking i Norge
• Mathvete - falltallsgrensen settes til min. 250s, som i resten av Europa
• Riktig klassefordeling etter matmelbransjens ønsker 
• Videre sortsutvikling → Tidlig og sene sorter innenfor både høst- og vårhvete
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TAKK!

Roar Bjørkeli
E-post: roar.bjorkeli@norgesmollene.no


