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Agenda



Vi får folk til å velge norsk mat!

KSL – kvalitetssystem i landbruket

Den «store» maten Den «lille» maten



Nyt Norge pr 31/12-24:
5620 produkter, 138 virksomheter
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Preferanseutviklingen for norsk mat           

stoppet på høyt nivå 

Kilde: EssenceMediacom Insight, Stiftelsen Norsk Mat, Brand Tracker 2024 Base: Personer 20-65 år (n=1005)
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Jeg velger alltid norske matvarer der det er mulig 
(Andel helt/delvis enig)



NYT NORGE – merket som flest orienterer seg etter
-av og til eller oftere når de handler
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Kilde: EssenceMediacom Insight, Stiftelsen Norsk Mat, Brand Tracker 2024 Base: Personer 20-65 år (n=1005)



NYT NORGE drar ifra på hjulpet kjennskap

Kilde: EssenceMediacom Insight, Stiftelsen Norsk Mat, Brand Tracker 2024 Base: Personer 20-65 år (n=1005)
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NYT NORGE kravene

1. Norsk råvare                                                                                                                 

Egg, melk og kjøtt: alltid 100% norsk                                                                               

Bearbeidede produkter: inntil 25% 

importerte ingredienser tillatt

2. Produsert og pakket i Norge

3. Fra produsenter med gyldig KSL status



Hvorfor KSL 

• Internkontroll-forskriften

• Krav fra varemottaker 

• Tillit – krav fra forbruker
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Åpent spørsmål:

«Hvorfor velger du norsk mat?»



matmerk.no

Omfattende regelverk 

a)>2000 sider med forskrifter, 

regler og direktiver

Lover og forskrifter Sjekkliste Generell

1. Matloven 12. Forskrift om gjødselvarer

2. Bokføringsloven 13. Forskrift om plantevernmidler

3. Straffeloven 14. Forskrift om plantehel

4. Åpenhetsloven 15. Forskrift om såvarer

5. Forskrift om planter 16. Forurensningsloven

6. Forskrift om plantehelse 17. Avfallsforskriften

7. Forskrift om næringsmiddelhygiene 18. Forskrift om skadedyrbekjempelse

8. Forskrift om utførelse av arbeid 19. Jordlova

9. Forskrift om gjødselplanlegging 20. Forskrift om organisk gjødsel

10. Kulturminneloven 21. Forskrift om produksjonstilskudd

11. Forskrift om planlegging og 

godkjenning av landbruksveier

22. Forskrift om forbud mot innførsel av dyr 

og smitteførende gjenstander



KSL standarden ivaretar dette

• Ett kvalitetssystem - uavhengig av produksjon og 

hvem du selger til

• Anerkjent som nasjonal bransjestandard av 

Mattilsynet og Arbeidstilsynet

• Ivaretar tilleggskrav fra varemottaker



Slik er KSL standarden bygget opp

Generelle sjekklister

Generelle krav til gården

HMS
Produksjonsspesifikke sjekklister

Grovfor, korn, frø olje og belgvekster

Potet

Grønnsaker, frukt og bær

Fjørfe

Eggproduksjon

Oppal – fjørfe

Slaktekylling

Kalkun, ender og gjess

Drøvtyggere generell

Småfe

Storfe

Melk

Svin

Honning

Hest

Hest i næring

Tilleggskrav varemottaker

FSA Gull

DVP Storfe

DVP Svin

DVP Sau (kommer 2024)



Hvordan blir innholdet i sjekklistene til? 

Stiftelsen Norsk 
Mat

Arbeidsutvalget 
(Ledere av alle 

faggrupper). 

Faggruppe 
Planter, miljø og 
ressursforvalting. 

Faggruppe 
Husdyr. 

Faggruppe HMS. 
Faggruppe 
Bærekraft. 

Faggruppe IPT 
Sekretær.



Faggruppe planter

Mandat

• Følge opp relevant lovverk og varemottakerkrav

• Faglig begrunnet revideringsgrunnlag av sjekklistene

• Forankre og hente inn sine innspill til KSL i de 

organisasjonene de representerer.

• Bidra med informasjon om KSL i sine organisasjoner.



KSL 

databasen
35 000 egen-

revisjoner årlig

50 revisorer
KSL status 

Bonde
KSL standarden Industrien

KSL – fra produsent til industri

6000 revisjons 

rapporter

Bedrifts-

revisjoner



Egenrevisjon

• Bruk «veiledning» og «krav- og infolenker»:  her ligger 

beskrivelse og nyttige lenker. 

• KSL Trygg

• NLR HMS

• Veileder – høsting, transport og lagring

• Egenrevisjon for kontinuerlig forbedring. 



• Landbruksfaglig/husdyrfaglig bakgrunn 

(agronomer, tidl. Rådgivere, veterinærer mm).

• God forståelse for drift og driftssystemer

• Grundig opplæring internt (revisjonsmetodikk, 

systemer, prosedyrer, sjekklister).

• Revisjoner i sesong

Hvem er KSL revisorene?



KSL 2030

KSL er i kontinuerlig utvikling

•Vi må strekke oss for å møte samfunnets forventinger
•Nye regelverk nasjonalt og internasjonalt 

Vi må forsterke KSL som dokumentasjonsverktøy for kvalitet i 
primærproduksjon (Pilot i 2025)

•Avvikshåndtering

•Gradering av sjekklistespørsmål

Øke kompetansen hos revisorkorpset

Økt samhandling

Foran

kring



Bærekraft – økte krav til praktiske 

tiltak gjennom rapportering

«... rapportering av bærekraft gir stadig strengere krav fra 

myndigheter, finans, varemottakere, og forbrukere.

Ved å bruke eksisterende system KSL vil vi minimere 

rapportering og bidra til økt verdi.»



Pålagt rapportering 

Bærekraftsrapportering for foretak

1. Forurensning

2. Vannressurser

3. Biologisk mangfold

4. Ressursbruk

5. Arbeidere i verdikjeden

6. Forretningsskikk



Frivillig rapportering 

Farm Sustainability Assessment (FSA)

• Global standard for bærekraftig produksjon

• Sjekkliste med egen- og eksternrevisjon

• Gull, sølv, og bronse

• Dokumentasjon av bærekraftig fruktproduksjon?



Tilbakemeldinger og informasjon

Ole.erik.lunder@norskmat.no

481 29 954

Ksl@norskmat.no
22148300

ksl.no

stiftelsennorskmat.no
nytnorge.no

mailto:Ole.erik.lunder@norskmat.no
mailto:Ksl@norskmat.no


Takk for meg!
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