KSL — Marked, kvalitet og baerekraft

Norske Fruktdagar 2025

Ole Erik Tronslien Lunder — Fagsjef beerekraft og kvalitet
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M Vi far folk til & velge norsk mat!

Den «store» maten Den «lille» maten

KK.StI?:m KSL — kvalitetssystem i landbruket

i landbruket



Nyt Norge pr 31/12-24:
5620 produkter, 138 virksomheter
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Preferanseutviklingen for norsk mat
stoppet pa hgyt niva

Jeg velger alltid norske matvarer der det er mulig
(Andel helt/delvis enig)

65% 65% 490

62% 63% 63%

59%
56% > 5494

49% 49%
45%  44%

2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023 2024

Kilde: EssenceMediacom Insight, Stiftelsen Norsk Mat, Brand Tracker 2024 Base: Personer 20-65 &r (n=1005)



NYT NORGE — merket som flest orienterer seq etter
-av og til eller oftere nar de handler
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Kilde: EssenceMediacom Insight, Stiftelsen Norsk Mat, Brand Tracker 2024 Base: Personer 20-65 &r (n=1005)
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NYT NORGE drar ifra pa hjulpet kjennskap

Kilde: EssenceMediacom Insight, Stiftelsen Norsk Mat, Brand Tracker 2024 Base: Personer 20-65 &r (n=1005)



NYT NORGE kravene

1. Norsk ravare
Egg, melk og kjatt: alltid 100% norsk
Bearbeidede produkter: inntil 25%
importerte ingredienser tillatt

Enkelt a velge
norsk mat!

NYT NORGE GARANTERER:

» 4t r3varene er norske
« 4t bonden fﬂloor strenge, norske regler

2 . PI‘O d us el't (0 g p akket | NO rg e \ , ; / | o at maten er produsert o4 pakket i Norge

3. Fraprodusenter med gyldig KSL status



KSL &

Kvalitetssystem
i landbruket
Apent sparsmal:
«Hvorfor velger du norsk mat?»
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KSL &

kvalitetssystem  Omfattende regelverk
i landbruket

a)>2000 sider med forskrifter, Lover og forskrifter
regler og direktiver 1 Matloven

2. Bokfaringsloven
3. Straffeloven
4. Apenhetsloven

5. Forskrift om planter

6. Forskrift om plantehelse

7. Forskrift om neeringsmiddelhygiene

8. Forskrift om utfgrelse av arbeid

9. Forskrift om gjadselplanlegging

10. Kulturminneloven

11. Forskrift om planlegging og
godkjenning av landbruksveier

Sjekkliste Generell

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

Forskrift om gjedselvarer

Forskrift om plantevernmidler

Forskrift om plantehel

Forskrift om savarer

Forurensningsloven

Avfallsforskriften

Forskrift om skadedyrbekjempelse

Jordlova

Forskrift om organisk gjadsel

Forskrift om produksjonstilskudd

Forskrift om forbud mot innfarsel av dyr

og smittefgrende gjenstander



KSL standarden ivaretar dette

« Ett kvalitetssystem - uavhengig av produksjon og
hvem du selger til

» Anerkjent som nasjonal bransjestandard av
Mattilsynet og Arbeidstilsynet

« |varetar tilleggskrav fra varemottaker

Sjekkliste for egenrovisjon

1 GENERELLE KRAV TIL GARDEN

jokiliste for egenrevisjon

25 GRONNSAKER, FRUKT OG BAR

Sjekliste for egenrevisjon

10 HELSE, MILJ@ OG SIKKERHET




Slik er KSL standarden bygget opp

Generelle sjekklister

Generelle krav til garden
HMS

Produksjonsspesifikke sjekklister

Grovfor, korn, frg olje og belgvekster

Potet

Grgnnsaker, frukt og bzer

Fjorfe FSA Gull

Eggproduksjon DVP Stgrfe

Oppal - fjgrfe DVP Svin

Slaktekylling DVP Sau (kommer 2024)

Kalkun, ender og gjess
Drevtyggere generell

Smaéfe

Storfe

Melk

Svin

Honning
Hest

Hest i naering

KSL

Kvalitetssystem
i landbruket




Hvordan blir innholdet | sjekklistene til?

Faggruppe
Planter, miljg og

ressursforvalting.

&> Mattilsynet

Faggruppe
Husdyr.

&> Mattilsynet

Stiftelsen Norsk
Mat

Arbeidsutvalget
(Ledere av alle

faggrupper).

Faggruppe HMS.

Arbeidstilsynet

Kvalitetssystem
i landbruket

Faggruppe
Baerekraft.

Faggruppe IPT
Sekreteer.



Faggruppe planter

Mandat

e Fgalge opp relevant lovverk og varemottakerkrav b a’ma
e Faglig begrunnet revideringsgrunnlag av sjekklistene
e Forankre og hente inn sine innspill til KSL i de

organisasjonene de representerer. (A N L R

e Bidra med informasjon om KSL i sine organisasjoner.

[ HOFF

FiskdgMolle

< Mattilsynet




KSL — fra produsent til industri

KSL standarden

& i 35 000 egen-
revisjoner arlig
oo
RS 6000 revisjons
rapporter

KSL
databasen

Industrien

KSL status

& Mattilsynet

Bedrifts-
revisjoner
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Egenrevisjon

Bruk «veiledning» og «krav- og infolenker»: her ligger
beskrivelse og nyttige lenker.

KSL Trygg
NLR HMS
Veileder — hgsting, transport og lagring

Egenrevisjon for kontinuerlig forbedring.

15.2 Er plantevernmidlene brukt i samsvar med godkjent etikett?

Q@ 3

Dokumentasjon Awvik (0)

Dokumentasjon

- Veileder - hgsting, transport og

Kvalitetssystem :
ilandbruket lagring av grannsaker, frukt og baer

Denne veilederen beskriver de viktigste reglene som omfatter hygiene- og kvalitetskrav
tilknyttet hasting, transport og lagring av grennsaker, frukt og bzer. Falger du denne
veilederen, samt krav i sjekkliste «Generelle krav til garden», kan du veere sikker pa at
gardsdrifta er i henhold til gjeldende lovverk og bransjestandard.

Som produsent ma du ha kjennskap il felgende:

Krav Beskrivelse

Som produsent ma du ha rutiner som sikrer at produktene biir hastet, transportert
og lagret ik at de ikke blir forurenset. Sarg for at produktene er uten fremmed-
legemer som glass, plast, osv. God handhygiene er viktig for & unng4 forurensning
Se spesifikk informasjon under.

Unnga forurensning
ved hesting,
transport og lagring

Optimal Kjaing etter | Hr du rutiner og kontrolloppfalging som sikrer optimal nedkjoling etter hostng,

2 og giennomfarer du regelmessig kontroll og loggfaring av temperatur pa lager og
hasting
under eventuell transport?
4 | Rengioring av Som produsent ma du ha rutiner som sarger for at hasteutstyr, hstekasser,

utstyr fransportutstyr og lager er rengjort. Dette for & unnga forurensning.

Veilederen omfatter falgende lovverk og informasjon:

Finnes pa

Forskift om neeringsmiddelhygiene lovdata.no Lovkrav

Hvordan unnga forurensning - vikiig informasjon:
For mer informasjon og lenker knyttet tl frukt,
grennsaker og beer, skannn QR-koden eller besak

+ Pajorder som ligger inntil vei, ma du vaere ekstra
KSL \for frukt og baer

oppmerksom pa sappel kastet av andre.
+ Hostekasser ber oppbevares innvendig og
beskyttes mot forurensning. Dersom dette ikke er
mulig, ma kassene dekkes til
Transportmateriell, inkludert kasser, beholdere og
lignende, skal holdes rent.
Bruk av emballasje som ikke er egnet til & vesre i
kontakt med neeringsmidler kan vere en kilde ti
forurensning.
Ikke oppbevar noe som kan forurense produktene,
i lagringsrommet, for eksempel gjodsel,
plantevernmidier eller Kjemikalier.
Sarg for god handhygiene for de som haster
produktene direkte.
Det er ogs4 viklig 4 skjerme produktene mot foru-
rensning fra mus, rotter, katter, fugler og
andre skadegjrere.

" O

Notater (kun synlig for de personene du gir tilgang til)

Personlig notat kan skrives her. Notatene er ment som egen hjelp og
inngar ikke som en del av innsendingen av egenrevisjonen.

Veiledning § Krav- og infolenker




Hvem er KSL revisorene?

« Landbruksfaglig/husdyrfaglig bakgrunn
(agronomer, tidl. Radgivere, veteringerer mm).

« God forstaelse for drift og driftssystemer

« Grundig oppleering internt (revisjonsmetodikk,
systemer, prosedyrer, sjekklister).

* Revisjoner i sesong




KSL 2030

KSL er i kontinuerlig utvikling

Vi ma strekke oss for a mgte samfunnets forventinger
*Nye regelverk nasjonalt og internasjonalt

Vi ma forsterke KSL som dokumentasjonsverktgy for kvalitet i
primaerproduksjon (Pilot i 2025)

«Awikshandtering
*Gradering av sjekklistespgrsmal

Foran
kring
@ke kompetansen hos revisorkorpset

@kt samhandling




¥

Baerekraft — gkte krav til praktiske -
tiltak gjennom rapportering

«... rapportering av baerekraft gir stadig strengere krav fra
myndigheter, finans, varemottakere, og forbrukere.

Ved a bruke eksisterende system KSL vil vi minimere
rapportering og bidra til gkt verdi.»




Palagt rapportering

* X %
X CSRD X

Corporate
* Sustainability *
Reporting

* Directive *
* 4 %

Baerekraftsrapportering for foretak

R T o

Forurensning
Vannressurser
Biologisk mangfold
Ressursbruk
Arbeidere i verdikjeden

Forretningsskikk



Frivillig rapportering

Farm Sustainability Assessment (FSA)

Global standard for baerekraftig produksjon
Sjekkliste med egen- og eksternrevisjon
Gull, sglv, og bronse

Dokumentasjon av baerekraftig fruktproduksjon?

FSA

FARM SUSTAINABILITY
ASSESSMENT

KSL &

Kvalitetssystem
i landbruket



Tilbakemeldinger og informasjon

Ole.erik.lunder@norskmat.no »

481 29 954 —

Ksl@norskmat.no
22148300

ksl.no
stiftelsennorskmat.no
nytnorge.no


mailto:Ole.erik.lunder@norskmat.no
mailto:Ksl@norskmat.no

Takk for meqg!
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